
 

 

 

 

 

 SALADE DES PEINTRES DE BARBIZON. 

 

- une laitue 

- Brie de Melun 

- cerneaux de noix 

- un jaune d'oeuf 

- huile de noix 

- moutarde de Meaux 

 

Coupez de petits cubes de brie de Melun 

Assaisonnez une belle laitue d'une sauce à l'huile de noix et à la 

moutarde de Meaux. 

Ajoutez les cubes de Brie et des cerneaux de noix, et en dernier, un 

jaune d'œuf cru. 

  
Recette tirée de l’ouvrage : La Brie Gourmande  
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